Pour Commencer :

- Mulet aux agrumes, expression de carottes des
sables : Mulet confit au beurre d’agrumes, velours de
carottes a I'huile de noisettes, infusion au pollen,
condiment & I'ail.

-Mochi Iodé, jus réduit et fraicheur végétal : Mochi de
téte de bouquet, farce a cru nuancée d’agrumes,
verveine acidulée, tétes croquantes, suc de carapace.

- Lotte Rossini : Lotte rétie, foie comme un fois gras,
brioche condimentée aux algues, jus d’aréte comme
une matelote.

-Huitres de la baie de Noirmoutier :
-Les 6 huitres
-Les 12 huitres (suppl Formule ou %2 pension : 7,00 €)



Contre Vents et Marées

-Lieu jaune & la nacre, éclat de betterave, chawanmushi
d’araignée, condiment agrumes acidulé, fumet crémé
infusé a la melisse, élixir de betterave fumée

-Le Poisson du jour accommodé suivant 'humeur du
chef

-Rapsodie de Homard (Supplément 15 €), herbes
aromatiques, légumes de saison : La queue en juste
cuisson, petits légumes de saison glacés dans une
bisque, brioche au beurre de homard, condiment algué.



Les Viandes

-Pintade de Challans, premiéres asperges blanches,
nuance de bourgeons de pins du bois de la Chaize :
Filet poché puis réti, millefeuille de cuisse aux notes
végétales, ceuf lié aux asperges, émulsion de peau de
volaille, jus infusé a la verveine.

-Filet de beeuf, salsifis, ail des ours sauvage : Filet de
beeuf, pointe de filet affiné et caramel épicé de salsifis,

velours d’ail des ours, espuma de pommes de terre
fumé

Les Plaisirs Laitiers

-Le Plateau de Fromages Affinés
-Salade de Mache Nantaise

-Espuma de cabri d’ici, sarrasin glacé, coulis de mache
nantaise



Merci de bien vouloir choisir fromage et dessert en début de
repas.

Les Gourmandises

-Le soufflé Grand Marnier, Sorbet Orange sanguine

-Pomme de pin : sorbet Granny smith, rose de pomme
confite, note de pommes caramélisée, bourgeons de
pins gélifiés

-Chocolat intense, texture d’oranges : crémeux puis
croquant, orange glacée et gélifiée, sauce chocolat servi
a chaud

-Carotte, coriandre et noisettes en harmonie : coriandre
glacée et en condiment, lait texturé et « bonbon »
praliné, sauce carotte caramélisée



o choiw & ba canto -

wne entréee, m/ht, mﬁ'om%edm

dessert : OS, 00 €




